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СУЧАСНИЙ СТАН РОЗВИТКУ НОРМАТИВНИХ БАЗ ЩОДО СИСТЕМИ УПРАВЛІННЯ БЕЗПЕЧНІСТЮ ХАРЧОВИХ ПРОДУКТІВ


На сьогодні сімейство стандартів ISO серії 22000 розширилось і складається з таких нормативних документів: ISO 22000:2005 Food safety management systems – Requirements for any organization in the food chain «Системи управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги до будь-яких організацій харчового ланцюга»; ISO 15161:2001 Guidelines on the application of ISO 9001:2000 for the food and drink industry «Настанови щодо застосування ISO 9001:2000 у виробництві харчових продуктів та напоїв»; ISO/TS 22002-1:2009 Prerequisite programmes on food safety – Part 1: Food manufacturing «Програми обов’язкових попередніх заходів із забезпечення безпечності харчових продуктів. Частина 1. Виробництво харчових продуктів»; ISO/TS 22002-2:2013 Prerequisite programmes on food safety – Part 2: Catering «Програми обов’язкових попередніх заходів із забезпечення безпечності харчових продуктів. Частина 2. Заклади громадського харчування»; ISO/TS 22002-3:2011 Prerequisite programmes on food safety – Part 3: Farming «Програми обов’язкових попередніх заходів із забезпечення безпечності харчових продуктів. Частина 3. Виробництво сільськогосподарської продукції»; ISO/TS 22003:2007 Food safety management systems – Requirements for bodies providing audit and certification of food safety management systems «Системи управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги до органів, що здійснюють аудит та сертифікацію систем управління безпечністю харчових продуктів»; ISO/TS 22004:2005 Food safety management systems – Guidance on the application of ISO 22000:2005 «Системи управління безпечністю харчових продуктів. Настанови щодо застосування ISO 22000:2005»; ISO 22005:2007 Food safety management systems – Requirements for any organization in the food chain «Простежуваність у кормових та харчових ланцюгах. Загальні принципи та основні вимоги щодо розроблення та запровадження системи»; ISO 22006:2009 Quality management systems – Guidelines for the application of ISO 9001:2008 to crop production «Системи менеджменту якості. Настанова щодо застосування ISO 9001:2008 для продукції рослинництва».

Отже на сьогодні чинні дев’ять міжнародних стандартів щодо управління якістю і безпечністю харчових продуктів.


Станом на 01.01.2013 року в Україні з зазначеної серії прийняті як національні такі стандарти: ДСТУ ISO 22000:2007 «Системи керування безпечністю харчових продуктів. Вимоги до будь-яких організацій харчового ланцюга»; ДСТУ-П ISO/TS 22003:2009 «Системи управління безпечністю харчових продуктів. Вимоги до органів, що здійснюють аудит та сертифікацію систем уравління безпечністю харчових продуктів»; ДСТУ-П ISO/TS 22004:2009 «Системи управління безпечністю харчових продуктів. Настанова щодо застосування ISO 22000:2005; ДСТУ ISO 22005:2009 «Простежуваність у кормових та харчових ланцюгах. Загальні принципи та основні вимоги щодо розроблення та запровадження системи»; ДСТУ ISO 15161:2004 Настанови щодо застосування ДСТУ ISO 9001:2001 у виробництві харчових продуктів та напоїв.

Отже на національному рівні гармонізовано лише п’ять стандартів, що становить 55,6% від загальної кількості міжнародних стандартів щодо управління безпечністю харчових продуктів.

Висновок

1. Станом на 01.01.2013 міжнародна нормативна база у сфері управління безпечністю харчових продуктів загалом нараховує дев’ять нормативних документів двох категорій – стандарти ISO і ISO/TS.

2. Коефіцієнт гармонізації національних стандартів становить 0,56 що є незадовільним. Необхідно прискорити гармонізацію національних стандартів з міжнародними ISO серії 22000, особливо стосовно програм обов’зкових попередніх заходів із забезпечення безпечності харчових продуктів до будь-яких організацій харчового ланцюга.
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